
DENOMINAZIONE

ASPETTO E PROFILO
ORGANOLETTICO

colore

odore

sapore
varietÀ e tiopologia

VALORI NUTRIZIONALI

CARATTERISTICHE CHIMICHE
ALLA PRODUZIONE

aciditÀ

perossidi
residui di fitofarmaci

ftalati
micotossine, coliformi,

salmonella
solventi

TERMINE MINIMO DI
CONSERVAZIONE

Condimento a base di olio extra vergine di oliva Italiano e limone / peperoncino /
aglio / zenzero.

Fortemente influenzato dal tipo di ortaggio utilizzato. In ogni caso, trattasi di
pigmenti naturali già presenti nelle bucce.
Gradevole, persistente, equilibrato ed intenso, inconfondibilmente riconducibile
all’ingrediente utilizzato.
Inconfondibilmente riconducibile all’ingrediente utilizzato.
Olive Coratina e  limone / peperoncino / aglio / zenzero.

< 0,8 % in acido oleico
max 22 meq
Analizzati come per legge (Reg. CE 396/05 e succ. mod.)
< 3 ppm (particolare attenzione viene rivolta al DEHP)
come per legge

assenti

Da consumarsi preferibilmente entro 18/24 mesi dalla data di confezionamento.

c o n d i m e n t o  a  b a s e  d i  o l i o  e x t r a  v e r g i n e  d ’ o l i v a

L I M O N e  A G L I O  P E P E R O N C I N O  Z E N Z E R O

Energia (kJ/Kcal)
ohne Nachkommastelle

Grassi (g)
1  Nachkommastelle

Carboidrati (g)

Di cui zuccheri (g)

Colesterolo (g)

Fibre (g)

Sale (g)

3398 KJ 824
Kcal

91.6

0

0

0

0

0

340 KJ 83 Kcal

9,2

0

0

0

0

0

4

13

0

0

0

0

0

100 (ml)
porzione
10 (ml)

% dose
g. racc.



PROVENIENZA

SUGGERIMENTI
PER IL CONSUMO

CERTIFICAZIONI

Ottenuto da olive della varietà Coratina, di provenienza esclusivamente italiana
e raccolte al momento giusto di maturazione. Ortaggi e frutta fresca di origine
esclusivamente italiana.

In generale possono essere utilizzati per insaporire diverse pietanze.
Utilizzo a crudo su cibi cotti e crudi. Alcuni gusti si prestano particolarmente
alla preparazione di dolci e prodotti da forno.

Certificazione di Rintracciabilità Norma ISO 22005:08
Certificazione di Qualità di Igiene e Sicurezza Standard BRC / IFS - ISA
Certificazione Prodotto da Agricoltura Biologica Reg. CE 834/07 e 889/08
BIO Cina, BIO Brasile, Bio Giappone

c o n d i m e n t o  a  b a s e  d i  o l i o  e x t r a  v e r g i n e  d ’ o l i v a

L I M O N e  A G L I O  P E P E R O N C I N O  Z E N Z E R O


